HUPFER

Hot-Cold-Plate GN-3/1 sintered ceramic top with we make work flow
cooling unit built-in unit, without frame

TexHn4yeckue XapaKTepnuctukm

MNone3sHas Harpys3ka: 27 kg
MoLHOCTb: 2070 W

XonoaonpousBoAUTENbHOCTD: 340 W

BxoaHoe Hanps>keHue: AC 220-230 V
HoMuHanbHbIV TOK: 9,0A
Knacc 3awmnTbli: Class |
YacTtoTa: 50/60 Hz
Macca: 38 «kr
lMoka3aH npumep 6e3 0eKopaMUBHbIX 3/1eMeHMmos,
MOYHOCMb MeXHUYeCcKo20 ONUCAHUS He LUnpunHa: 990 MM
capanmupyeme: Fny6uHa: 543 MM
BbicoTa: 201 Mm

Hot and cold plate for the presentation and serving of hot and cold food. Device for installation in a counter or

mobile bain marie.

Gerat in stabiler, selbsttragender und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. In die Abdeckung
integriert eine Kalt-Warm-Platte mit einer mattschwarzer Keramik-Oberflache. Die Oberflache ist mittels
Spezialkleber fest mit einer Aluminiumplatte verbunden, die eine absolut gleichmaRige Warme- und
Kalteverteilung auf der Oberflache garantiert. Darunter angebracht selbstregulierende PTC-Heizelemente und
ein Kompressor betriebenes Kuhlaggregat. Betrieb der Kihlung mit Kaltemittel R290, zukunftssicher gemaf3
europaischer F-Gase-Verordnung (517/2014/EU). Geratesteuerung auf einer Edelstahlblende zum Einbau in ein
bauseitiges Installationsfach oder einer separat ausgeschriebenen Warme-/Lichtbriicke. Separate Regler fir
Kalt- und Warmbetrieb mit jeweils digitaler Temperaturanzeige und -Einstellung. Keramikabdeckung in
besonders kratz- und sto3fester Ausfiihrung. Glatte Oberflache fir leichte und hygienische Reinigung mit

handelsublichen Reinigungs- und Desinfektionsmitteln.
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