HUPFER

Incounter crockery dispenser, heated we make work flow
TexHu4eckue xapaKkmepucmuku u3zdenus 0162542 | EBR-TAS/H 100-150

TexHn4yeckue XapaKTepnuctukm

BMeCcTMOCTb: bis zu 98 Teile 0. Haube, 104 m. Haube
MNonesHas Harpyska: 46 kg
MoLHOCTb: 600 W

BxoaHoe Hanps>keHue: AC 220-230V

HoMWHanNbHbIN TOK: 2,6 A
Yacrora: 50/60 Hz
Macca: 19 kr
LwnpwnHa: 470 Mm

lMoka3aH npumep 6e3 0eKopaMUBHbIX 3/1eMeHMmos,

MOYHOCMb MEXHUYECKO20 ONUCAHUS He rny6uxa: 470 Mm

capaHmupyemcs.

P s BbicoTa: 820 Mm

Cup dispenser for installation into a worktop, for storing three to eight stacks of round g 3.9-5.9" (100-150 mm)

cups, glasses and mugs in a statically heated stacking compartment.

Stapler in stabiler und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. Konstruktion zum Einbau von
oben mit Auflagerahmen. Stapelschacht mit Edelstahl-Stapelblihne und einer Innenschachtverkleidung aus
eloxiertem Aluminium-Lochblech zur Verhinderung von Geschirrverfarbungen. Gleichbleibende Ausgabehéhe
durch manuell einstellbares Zugfedersystem aus Edelstahl. Leichte Reinigung des Stapelschachts von oben
sowie Uber eine Reinigungsoffnung in der Bodenplatte. Reduzierung von Temperaturverlusten sowie
Verkirzung der Aufheizzeit durch eine Abdeckhaube aus Polycarbonat mit 3-Punkt-Verschlussmechanismus.
Beheizung durch Edelstahl-Rohrheizkérper, stufenlos regelbar durch Thermostatknebel am Gerat, mit
Temperaturbegrenzung gemafd VDE. Stromzufuhr Uber ein Anschlusskabel-Set aus zwei Anschlusskabeln mit

Schuko- und Geratestecker sowie einem Ein-/Aus-Schalter mit integrierter Kontrollleuchte als Trennglied.

Der Hupfer Einbau-Tellerstapler EBR-TAS/H 100-150 dient der platzsparenden Bevorratung und Ausgabe von
Tassen, Glasern und Bechern, ohne den Einsatz von Kérben, in drei bis acht selbstfihrenden Stapeln auf einer
Stapelplattform. Durch den Einsatz von leicht ein- und aushangbaren Federn aus rostfreiem Edelstahl ergeben
sich optimale Anpassungsmdglichkeiten an unterschiedliche Belastungen. Der Ein-/Aus-Schalter ist mit einem

bendtigten Ausschnittmald von 30 x 22 mm griffglinstig in die Arbeitsplatte integrierbar.
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The Hupfer incounter plate dispenser EBR-TAS/H 100-150 is used to save space when storing and handing out
cups, glasses and mugs without using baskets by means of three to eight self-guided stacks on one stacking
platform. The use of non-rusting stainless steel springs that are easy to insert and remove results in optimal
adjustment options for different loads. The on/off switch can be conveniently integrated into the worktop and

requires a cut-out measuring 30 x 22 mm.
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