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Технические характеристики

Вместимость: Bis zu 130 Teile o. Haube, 138 Teile m. Haube

Полезная нагрузка: 140 kg

Мощность: 2000 W

Входное напряжение: AC 220-230 V

Номинальный ток: 8,6 A

Класс защиты: Class I

Частота: 50/60 Hz

Масса: 54 кг

Ширина: 960 мм

Глубина: 510 мм

Высота: 970 мм

Plate dispenser for storing ø 7.5-10. 2'' (190-260 mm) round plates in two stacking compartments heated with

circulating air.

Stapler in selbsttragender und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. Geschlossenes, glattes

Außengehäuse mit thermischer Isolierung durch hochwertige Spezialdämmung. Innenverkleidung rundum mit

hochwertigen Spiegelblechen für eine optimierte Energienutzung. Offene Stapelschächte und Stapelbühnen in

elektropolierter Edelstahl-Stabkonstruktion. Pro Stapelschacht je drei Geschirrführungen aus elektropoliertem

Edelstahl, ohne Werkzeug variabel einstellbar. Gleichbleibende Ausgabehöhen durch manuell einstellbare

Zugfedersysteme aus Edelstahl. Leichte Reinigung der Stapelschächte von oben. Reduzierung von

Temperaturverlusten sowie Verkürzung der Aufheizzeit durch Abdeckhauben aus Polycarbonat mit 3-Punkt-

Verschlussmechanismus. Beheizung durch Energiemodul mit integriertem Motor, Lüfterrad und Edelstahl-

Rohrheizkörper für automatischen Umluftbetrieb, bedienbar über Ein-/Aus-Schalter mit integrierter

Kontrollleuchte und thermostatisch regelbar durch stufenlosen und ergonomisch geformten Temperaturregler,

der auch aus der Distanz gut erkennbar ist, mit Temperaturbegrenzung gemäß VDE. Stromzufuhr über

formstabiles und ausziehbares Spiralkabel mit Winkelstecker. Steckerhalterung mittels Blindsteckdose in der

Schaltblende. Vier massive Stoßecken aus Polymer, davon zwei an den oberen Korpusecken mit integrierten,

ergonomisch geformten Schiebegriffen, dienen als Anfahrschutz, schützen sowohl das Gerät rundum als auch

bauseitige Wände vor Beschädigungen. Stapler fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 mit Totalfeststellern, ø 125 mm, mit

mehrfach verschraubten Anschraubplatten befestigt.



Plate dispenser with fan-assisted heating up to
100 °C
Технические характеристики изделия 0161590 | TE/UH 2/19-26 VC

Дата обращения: 31.01.2025,
04:11:55

Значения величин и размеров являются приблизительными, точность
технического описания не гарантируется. © Hupfer

Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG Dieselstraße 20, 48653 Coesfeld · Postfach 1463, 48634 Coesfeld · Тел.: +49 2541
805-0 · Факс: +49 2541 805-111 · info@hupfer.de · www.hupfer.com
info@hupfer.de · www.hupfer.com

The Hupfer plate dispenser TE/UH 2x19-26 VC has two push handles installed on the corners of the unit to

ensure optimal handling properties. The ergonomically shaped push handles also guarantee effective

protection against injuries to the hands. The installation height of 900 mm is the standard working height in

food distribution. In addition, it features the highest heating capacity in comparison to other products, allowing

it to reach the highest possible crockery temperature.


