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Betriebsanleitung Isobox Mobil

1 Allgemeine Informationen

1.1 Produktinformationen

Produktname Isobox Mobil
Produkttypen Basic
Flex

1.2 Zielgruppe

Diese Betriebsanleitung richtet sich an die folgenden Personen-
gruppen, die die aufgefliihrten Tatigkeiten mit oder an dem Produkt
ausfihren:

Bedienpersonal

= (bliche Bedienschritte

m  Fehlerbeseitigung soweit es im Kapitel "Fehlerbeseitigung”
beschrieben ist

®  Reinigung

Elektro-Fachkraft

m  elektrische Installation innerhalb des Produktes warten oder repa-
rieren

u  elektrische Stérungen beheben

Service-Techniker

®  Wartungsarbeiten, die Mechanik oder geschulte Tatigkeiten an der
Elektrik oder Kihl- oder Warmetechnik betreffen

®  einfache Reparaturen

®  entsprechend geschulte Mitarbeiter des Kunden oder ein Mitar-
beiter des Herstellers

HUPFER 513



Betriebsanleitung Isobox Mobil

1.3 Symbole

AGEFAHR

"Gefahr" kennzeichnet eine gefahrliche Situation, die unmittelbar zum
Tod oder zu schwerer Verletzung flhrt.

AWARNUNG

»~Warnung“ kennzeichnet eine gefahrliche Situation, die zu schwerer
Verletzung fuhren kann.

AVORSICHT

LVorsicht kennzeichnet eine moéglicherweise gefahrliche Situation,
die zu leichter bis mittelschwerer Verletzung fuhren kann.

! HINWEIS

LHinweis" kennzeichnet eine Situation, die zu Sachschaden flihren
kann.

Linformationen“ geben Tipps zur richtigen Anwendung

& des Produktes.

1.4 Beschilderung
Allgemeines Warnzeichen

Dieses Warnsymbol ist an Stellen des Produkts angebracht, an denen
Unfall- und Verletzungsgefahr besteht.

Warnung vor elektrischem Strom

Dieses Warnsymbol ist an Stellen angebracht, an denen die elektri-
schen Schaltungen eingebaut sind.

Verbot von Hochdruck- und Dampfstrahlreinigern

Dieses Warnsymbol bedeutet, dass in der Umgebung des Produkts
oder an dem Produkt selbst keine Dampfstrahl- oder Hochdruck-rei-
niger eingesetzt werden durfen.

HUPFER 6134
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2 Produktbeschreibung
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2.1 Funktion

Isobox Mobil Speisentransportboxen dienen zum Transport und zur
Ausgabe von Speisenkomponenten in Behaltern, Tabletts oder auf
Rosten der GroRe Gastronorm oder Euronorm.

Isobox Mobil Speisentransportboxen isolieren Speisen und verhindern
das schnelle Abkiihlen oder Auswarmen der Speisen. Eine Isobox mit
eingesetzter Kaltespeicherplatte kann Speisen kalthalten.

In der Ausflihrung Basic sind Speisentransportboxen mit geschlos-
senen, isolierten Fachern ausgestattet.

In der Ausflihrung Flex sind Speisentransportboxen mit isolierten
Fachern ausgestattet. Optional kdnnen Warme-, Kalte-, oder Neutra-
Imodule die Speisenkomponenten warmhalten oder kalthalten. Ein
Neutralmodul kann das Fach an der Offnung verschlieRen und iso-
lieren.

Die optionale Heizplatte auf dem Dach erwarmt aufgelegte Behalter
mit ca. 55° C und verhindert das schnelle Auskiihlen der Speisenkom-
ponenten bei der Speisenausgabe.
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Ubersicht Isobox Mobil Basic

2.2 Ubersicht

Abb. 1: exemplarische Gréen der Isobox Mobil Basic

untere Abweiserrolle
Lenkrolle mit Feststeller

1 obere Abweiserrolle
2 Griffleiste

3  Tir

4  Dichtung

5 Bockrolle

6

7

HUPFER

8

9

10
11
12
13
14

Toptionale Ausstattung

14 13 12

Einschub

Turverschluss

Kartenhalter?
LKW-Transportsicherung?
Galerie!

Papierklemme!
Magnetische Turarretierung

8 /34



Betriebsanleitung Isobox Mobil

Ubersicht Isobox Mobil Flex

18 17 16

2 =
\ u:
[T 12
[ —
3\\% I \__ ’ H N
IE RN
5 6 7 8 9 10
Abb. 2: exemplarische Gré3en der Isobox Mobil Flex
1 Schiebegriff 10 StoRecke
2 Magnetische Turarretierung 11 Einschub
3 StoRleiste 12 Offnung fiir Kiihl-, Warme- oder Neutralmodul'
4  Lenkrolle mit Feststeller 13 LKW-Transportsicherung’
5 Tar 14 Griffleiste
6 Turverschluss 15 Galerie!
7 Lenkrolle 16 Betriebsleuchte fir die Heizplatte!
8 Bockrolle 17 Heizplatte’
9 Dichtung 18 Galerie!

Toptionale Ausstattung

Optional hat die Isobox Mobil Flex auf der Riickwand eine Aufnahme
fur Kdhl-, Warme- oder Neutralmodule.

3 5 9 10 11

12
NV

Abb. 3: Kiihl-, Warme und Neutralmodul fiir Isobox Mobil Flex

Stecker
Steuerung
Kihimodul
Drehverschluss
Griff

Stecker

HUPFER 0134
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Steuerung

Warmemodul

Drehverschluss
0 Griff
1 Neutralmodul

a a0 o

2.3 Ausstattungsmerkmale

Korpus Aus Aluminium-Profilen und isolierenden
Wanden

StoRRschutz StoRschutz aus Kunststoff an den Ecken

Innenraum Mit Einschiiben flir Behélter, Tabletts und Rosten
Basic

®  Ausfuhrung in Kunststoff

®  Einschube im Hohenraster 37,5 mm
Flex

®  Ausfiihrung in Edelstahl

B Einschlibe im Hoéhenraster 75/37,5 mm

Rollen 2 Lenkrollen mit Feststeller und 2 Bockrollen

Lenkrollen Mit Feststellern, betatigte Feststeller verhindern
das Schwenken und das Drehen der Rollen und
sichern das Gerat gegen Wegrollen

Bockrollen Feststehende Rollen fiir einfache Geradeaus-
fahrt
Griff Seitliche Profile dienen als Schiebegriff

Bei Ausstattung Flex 2/30 mit Schiebegriff

Tlren Isolierte Turen mit Tlrverschluss

HUPFER 10134



Betriebsanleitung

Isobox Mobil

HUPFER

2.4 Ausstattungsoptionen

Steuerung?

Mit digitalem Display, zur Kontrolle und zum Ein-
stellen der Temperatur im Innenraum

Warmemodul’

zum Warmhalten von Speisekomponenten bei
Isobox Mobil Flex

Kihlimodul?

zum Kalthalten von Speisekomponenten bei
Isobox Mobil Flex

Neutralmodul’

zum VerschlieBen der Offnung bei Isobox Mobil
Flex

Passive Kihlung

Durch Kaltespeicherplatten der Groflke GN-1/1
(530 x 325 mm), durchgefrorene Kaltespeicher-
platten werden in ein Einschubgestell im Wagen-
inneren eingesetzt

AbschlieRbarer Tr-
verschluss

zum Schutz vor unbefugtem Zugriff auf das Fach

Papierklemme

zum Festklemmen von Dokumenten und Infor-
mationen

Kartenhalter

zur Aufbewahrung von Dokumenten und Infor-
mationen

Rollen

® 4 Lenkrollen davon 2 Lenkrollen mit Fest-
steller

®  Rollenausfiihrung in Kunststoff, verzinktem
Stahl oder Edelstahl

Innenraum

Einschuibe fiir die Abmessungen

®  Euronorm 530 x 370 mm

®  Gastronorm 530 x 325 mm

Dach

®  Ausflhrung in Edelstahl

®  Ausfuhrung mit 1-3 Heizplatten zum Verhin-
dern des schnellen Auskuhlens!

Galerie

Auf dem Wagendach, zur Sicherung von Trans-
portgut auf dem Dach

Netzanschluss

Zentraler Netzanschluss fiur die Versorgung von
eingesetzten Kiihl- oder Warmemodulen

Nur bei zwei horizontal angeordneten Fachern
verfligbar?

Tnur fir Isobox Mobil Flex
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2.5 Technische Daten

Technische Daten variieren je nach Ausfiihrung und Ausstattungsop-
tionen des Gerates. Grundlegende Daten bietet Ihnnen das am Pro-

dukt angebrachte Typenschild, weitere produktspezifische Daten ent-
nehmen Sie dem Produktdatenblatt.

Bezeichnung Kahlmodul Kdhlmodul Warmemodul Warmemodul
Typ KiMo-D 230 KiMo-D 230 WaMo-D WaMo-D
25°C 32°C 230/400 230/800
Abmessungen und Gewicht
Breite! mm 456 456 451 451
Tiefe! mm 155 155 155 155
Hohe! mm 428 478 398 398
Gewicht! kg 11,5 14,7 8 8
Elektrischer Anschluss
Elektrische Spannung \% 230 230 230 230
Elektrische Anschluss- w 350 400 450 850
leistung
Nennstrom A 1,5 1,7 2 3,7
Netzfrequenz Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
Schutzart IP 22 22 22 22
Kiihlung
Kalteerzeuger - Peltierkiihlung Peltierkiihlung - -
Kalteleistung w 150 150 - -~
Regelbereich °C -5 bis +20 -5 bis +20 -5 bis +99 -5 bis +99

SOLL-Temperatur

HUPFER

'Die Angaben sind Naherungswerte. Abweichungen sind mdoglich.
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2.6 Typenschild
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Abb. 4: Typenschild
Hersteller und Anschrift 9  Elektrische Seriennummer
Typbezeichnung und Artikelnummer 10 Induktionsfrequenz
Auftragsnummer 11 Kaltemittel
Gewicht 12 Kalteleistung

Baujahr

ONOOhAWN -

Traglast, gesamt
Elektrischer Anschluss

Artikelnummer als Barcode

13 Schutzzeichen
14 ggf. Prifzeichen/CE-Kennzeichen
15 Altgerateentsorgung

3 Sicherheitsinformationen

HUPFER

3.1 BestimmungsgemiRe Verwendung

Die Isobox Mobil Speisentransportbox dient zur Aufnahme, zum Trans-
port und zur Ausgabe von Speisenkomponenten in Behaltern, auf Tab-
letts oder Rosten.

Eingebaute und angeschlossene Kihimodule oder eingesetzte Kélte-
speicherplatten kénnen Speisenkomponenten kalthalten.

Eingebaute und angeschlossene Warmemodule kénnen Speisenkom-
ponenten warmhalten.

Heizelemente auf dem Dach des Wagens verhindern das schnelle
Abkihlen von Speisenkomponenten in Behaltern.

Auf Transportwagen mit umlaufender Galerie dirfen Gegenstande
transportiert werden, wenn sie in geeigneten Transportbehéaltern einen
festen Stand haben und mit einer rutschfesten Unterlage gegen Herun-
terfallen gesichert sind.

13/34
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Das Wagendach von Speisentransportboxen mit einem Fach oder
zwei Ubereinander stehenden Fachern darf mit maximal 10 kg belastet
werden. Das Wagendach von Speisentransportboxen mit zwei neben-
einander liegenden Fachern darf mit maximal 20 kg belastet werden.

Der bestimmungsgemafRe Gebrauch schlief3t die vorgegebenen Ver-
fahren, die Einhaltung der angegebenen Spezifikationen, sowie die
Benutzung des mitgelieferten oder zusatzlich erhaltlichen originalen
Zubehdrs ein. Jeder andere Gebrauch des Gerates gilt als nicht
bestimmungsgeman.

3.2 Bestimmungswidrige Verwendung

Der Transport von Lebewesen ist bestimmungswidrig. Personen dirfen
sich nicht auf oder in die Gerate setzen oder stellen.

Transportwagen ohne umlaufende Galerie sind nicht als Ablageflache
fir Gegenstande bestimmt. Galeriestangen sind nicht als Griff zum
Schieben oder Ziehen des Geréts geeignet.

Kuhl- und Warmemodule dirfen nur zum Kalt- oder Warmbhalten in
Isobox Speisentransportwagen betrieben werden. Kihl- und Warme-
module dirfen nur im eingebauten Zustand betrieben werden.

Transportwagen dirfen nur mit geschlossenen Tiren und ausschlief3-
lich an den Schubstangen bewegt werden. Galeriestangen sind nicht
zum Schieben oder Ziehen geeignet und kénnen beschadigt werden.

Bei nicht bestimmungsgemaflem Gebrauch tibernehmen Hersteller
und Lieferanten keinerlei Haftung fir Folgeschaden. Schaden aus
missbrauchlicher Verwendung fiihren zum Verlust der Haftung und der
Gewabhrleistungsanspriiche.

3.3 Sicherheitshinweise
3.3.1 Aligemein

Das Gerat darf nur in einem technisch einwandfreien Zustand, sicher-
heits- und gefahrenbewusst, bestimmungsgemaf und unter Beachtung
der Betriebsanleitung betrieben werden.

Alle Bedien- und Betatigungselemente missen in technisch einwandf-
reiem und funktionssicherem Zustand sein.

Vor jeder Inbetriebnahme muss das Gerat auf auRerlich erkennbare
Schaden und Mangel Gberprift werden. Bei auftretenden Schaden
sofort die zustandigen Stellen informieren und das Gerét stillsetzen.

Veranderungen oder Umbauten sind nur nach Absprache mit dem Her-
steller und dessen schriftlicher Zustimmung zulassig.

Transportwagen kénnen sich selbstédndig und unkontrolliert in Bewe-
gung setzen, wenn die Rollen nicht mit den Feststellern arretiert sind
und die Richtungsfixierung betétigt ist.

Wenn die Kabel der Stromversorgung Schaden nehmen, kann es zu
Kurzschlissen und elektrischem Kontakt kommen. Ziehen Sie nicht
am Kabel, greifen Sie den Netzstecker. Trennen Sie das Gerat vor
dem Bewegen von der Stromversorgung.

14/ 34
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3.3.2 Transport

Bei Verladearbeiten nur Hebezeuge und Lastaufnahmeeinrichtungen
einsetzen, die fiir das Gewicht des zu hebenden Gerates zugelassen
sind.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fir das Gewicht des Trans-
portwagens zugelassen sind.

Der Wagen hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.

Transportieren Sie das Gerat moglichst immer stehend. Das Anheben
kann z. B. Uber eine Hebebulhne erfolgen.

Wenn der Transportwagen transportiert wird, muss der Wagen zusatz-
lich gesichert werden. Die Feststeller sind als Transportsicherung nicht
ausreichend. Sie dirfen wahrend des Transportes auf dem LKW nicht
festgestellt sein, da der Feststellmechanismus durch die auftretenden

Krafte beschadigt wird.

3.3.3 Betrieb und Bedienung

Transportwagen kdnnen sich selbstéandig und unkontrolliert in Bewe-
gung setzen, wenn die Rollen nicht mit den Feststellern arretiert sind.
Sichern Sie den stehenden Wagen gegen Wegrollen.

Nicht auf abschiissigem Boden abstellen. Transportwagen nur mit
geléstem Feststeller bewegen. Fahren mit arretierten Feststellern
beschadigt das Fahrwerk. Feststeller sind keine Bremsen. Feststeller
nur bei stehendem Wagen betatigen.

Wenn der Transportwagen mit falschen Tabletts/Behaltern bestickt
wird, kdnnen die Behalter herabfallen und Schaden verursachen.
Bestlicken Sie den Transportwagen mit den passenden Tabletts,
Rosten oder Behalter.

Durch herabfallenden Geschirrteile, Tabletts und Behélter entsteht Ver-
letzungsgefahr. Die Einschiibe haben keine Kippsicherung. Schieben
Sie Tabletts und Behalter vollstandig in die Einschlbe. Ziehen Sie die
Tabletts und Behalter vollstéandig heraus. Teilweise herausgezogenen
Tabletts und Behalter kénnen kippen und mit der Bestiickung auf Per-
sonen herabfallen.

Die Wegstrecke uberblicken und den Transportwagen vorausschauend
bewegen, z. B. in dem der Transportwagen gezogen wird. Auf Kinder,
Personen und Hindernisse achten. Wagen nicht Gber Treppen fahren.
Auf schragen Wegflachen Wagen zu zweit bewegen.

Beladene Transportwagen nur mit geschlossenen Tiren bewegen, um
das Herausfallen von Tabletts oder Geschirrteilen zu verhindern.

Kippende Wagen niemals auffangen. Wagen haben ein hohes Gewicht
und kénnen schwere Verletzungen verursachen. Den Wagen voraus-
schauend bewegen.

Der Netzstecker muss frei zuganglich sein. Im Notfall den Netzstecker
ziehen, um das Gerat spannungsfrei zu machen.
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Wasser oder Kondenswasser an der Elektrik flihrt zu Kurzschlissen,
Korrosion und Gerateschaden. Warme- und Kiihimodule diirfen nicht
in einem Kihlraum vorkihlen. Lassen Sie die Speisentransportbox
ohne Warme- oder Kiihimodul vorkiihlen.

3.3.4 Reinigung

Das Gerat darf nicht mit Hochdruck- oder Dampfstrahlreinigern gerei-
nigt werden.

3.3.5 Wartung

Arbeiten zur Fehlerbehebung dirfen nur von Service-Technikern
durchgefiihrt werden.

Arbeiten an elektrischen Einrichtungen dirfen nur durch Elektro-Fach-
krafte ausgefihrt werden. Die Arbeiten mussen den elektrotechnischen
Regeln entsprechen.

Arbeiten an der Kalteanlage durfen nur durch Kalte-Fachkrafte ausge-
fuhrt werden. Die Arbeiten missen den kaltetechnischen Regeln ent-
sprechen.

3.3.6 Sicherheitseinrichtungen

Feststeller an den Radern. Die Feststeller missen am stehenden
Wagen betatigt werden, um das unkontrollierte Rollen zu verhindern.

Ein Reed-Kontakt an den Warme- oder Kiuhimodulen. Der Kontakt gibt
die Funktion frei, wenn das Modul am Wagen angebracht ist.

16/ 34
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4 Transport

WARNUNG

Quetschgefahr

Bei unsachgemafem Transport oder falschen Transportmitteln kann
das Gerat kippen, verrutschen oder fallen. Bei nicht ausreichender
Sicherung besteht die Gefahr von schweren Verletzungen durch
Quetschung und Sachschaden am Gerat.

- Sichern Sie das Gerat wahrend des Transportes mit entsprech-
enden Transportsicherungen ab.

! HINWEIS

Feststeller nicht betatigen

Feststeller sind nicht als Transportsicherung geeignet, z.B. auf dem
LKW. Wahrend der Fahrt betatigte Feststeller fihren zu Schaden an
Feststellern und Rollen.

- Betatigen Sie die Feststeller wahrend des Transportes nicht.

LKW-Transportsicherung

& Fur die Sicherung des Transportwagens wahrend des
LKW-Transportes ist eine Ausstattungsoption ,LKW-
Transportsicherung® verfiigbar.

4.1 Auslieferung

Die Lieferung wird von einer Spedition durchgefiihrt, so dass das
Transportfachpersonal der Spedition die Ladungssicherung auf dem
Transportweg Gbernimmt. Von dem Auslieferungsort an kann das
Gerat auf den montierten Rollen verschoben werden.

4.2 Innerbetrieblicher Transport

Fir den Transport in ein anderes Stockwerk muss immer ein Aufzug
verwendet werden.

Nur Transportfahrzeuge verwenden, die fiir das Gewicht des Gerates
zugelassen sind.

®  Schlielen Sie die Tiren.

® | dsen Sie die Feststeller.

HUPFER 7134
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4.3 Anheben

Der Wagen hat keine Anschlagpunkte zum Befestigen von Osen oder
ahnlichen Hebehilfen.

Transportieren Sie den Wagen maoglichst immer stehend. Das
Anheben kann z. B. lber eine Hebebiihne erfolgen.

5 Inbetriebnahme

AVORSICHT
Quetschgefahr

Wenn der Wagen unkontrolliert rollt, besteht aufgrund des Gewichts
die Gefahr, dass Personen durch StoRen oder Quetschen verletzt
werden.

- Betatigen Sie die Feststeller am stehenden Geréat.

— Stellen Sie das Gerat nur auf horizontalen Flachen ab.

Bedienpersonal einweisen

& Das Bedienpersonal ist vor der Inbetriebnahme in die
korrekte Bedienung der Geréate einzuweisen.

@ UMWELT

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Trennen Sie die Verpa-
ckungsmaterialien und fihren Sie die Materialien der Wiederverwer-
tung zu. Entsorgen Sie:

- Verpackungen und Folien in der (gelben) Wertstofftonne.

- Kartonagen und Papier im Altpapier.

Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe
Reinigungshinweise).

Kontrollieren Sie die Geratefunktionen:

B Funktionsfahigkeit aller mechanischen Teile
m  Funktionsfahigkeit der Bedienelemente!

B Anschlussstecker und Anschlussleistung?

B Funktionsfahigkeit des Kiithimoduls'

®m  Funktionsfahigkeit des Warmemoduls'

®  Funktionsfahigkeit der Feststeller

Toptional

HUPFER 18134
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6 Bedienung
6.1 Tiiren verschlieBen und 6ffnen
Schnappverschluss

Sie kénnen die Tur 6ffnen.
‘ 1. , Ziehen Sie den Schnappverschluss vollstandig nach oben.

2. , Offnen Sie die Tiir vollstandig.

® Die Tur wird durch einen Magneten in der Seitenwand arre-

Sie kdnnen die Tir schlielen.

<:| ~, Driicken Sie die Tir gegen den Schnappverschluss.

®» Die Tur rastet horbar ein.

6.2 Wagen bewegen

AWARNUNG

Verletzungen durch Wegrollen

Wenn das Gerat unkontrolliert rollt, besteht aufgrund des Gewichts
die Gefahr, dass Personen durch Stof3en oder Quetschen verletzt
werden.

— Betatigen Sie die Feststeller am stehenden Gerat.

— Stellen Sie das Gerat nur auf horizontalen Flachen ab.

Feststeller betatigen

Lenkrollen mit Feststeller kénnen die Dreh- und Schwenkbewegung
der Rolle blockieren. Wenn die Feststeller an beiden Lenkrollen beta-
tigt sind, ist der Wagen gegen Wegrollen gesichert.

, Betétigen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

®» Die Rolle blockiert die Dreh- und Schwenkbewegung.
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Feststeller I6sen
, LOsen Sie den Feststeller wie links gezeigt.

® Die Rolle kann drehen und schwenken.

Am Schiebegriff bewegen

WARNUNG

Quetschgefahr
Unkontrolliert rollende Transportwagen kdnnen Personen quetschen.

— Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt rollen.

- Fahren Sie Uber Steigungen oder Gefalle nur, wenn Sie den
Wagen kontrollieren kénnen. Gegebenenfalls eine zweite Person
einsetzen.

— Stellen Sie den Wagen nur auf horizontalen Flachen ab.

— Sichern Sie den Wagen bei jedem Abstellen mit beiden Feststel-
lern gegen Wegrollen.

- Fixieren Sie die Rollenausrichtung in Richtung "Gerade aus".

! HINWEIS

Tirverschluss kontrollieren

Bei nicht korrektem Tirverschluss kdnnen die Turen unkontrolliert
aufspringen und Gegenstande aus dem Inneren des Transportwa-
gens herausfallen.

— Kontrollieren Sie vor jeder Fahrt, ob die Turen korrekt ver-
schlossen sind.

y SchlieBen Sie die Tiren.
, Losen Sie die Feststeller.

1
2.
3. , Bewegen Sie den Transportwagen an den Schiebegriffen.
4. , Achten Sie auf eine freie Wegstrecke.

5

, Bewegen Sie den Transportwagen nur tber ebene, trockene und
tragfahige Untergriinde.

, Bewegen Sie den Wagen auf schragen Wegflachen zu zweit.

y Sichern Sie den stehenden Transportwagen mit den Feststel-
lern.
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6.3 Kalte-, Warme- und Neutralmodul einsetzen

AVORSICHT

Verbrennungsgefahr

An heiflen Wanden im Innenraum und an Bauteilen des Warmemo-
duls besteht Verbrennungsgefahr.

- Vermeiden Sie den direkten Kontakt heilen Komponenten und
Bauteilen.

— Betreiben Sie das Modul ausschlielich im eingebauten Zustand.

- Lassen Sie das Gerat bei gedffneten Turen abkihlen.

- Heben Sie das Modul immer an den Griffen.

/\ VORSICHT
Verletzungsgefahr
Durch herabfallende Module besteht Verletzungsgefahr.

- Setzen Sie das Modul biindig ein.

- Verriegeln Sie das Modul mit dem Drehverschluss.

Modul einsetzen und herausnehmen

Sie kénnen ein Kiihl- oder Warmemodul in die Offnung auf der Riick-
seite einsetzen.

1., Greifen Sie das Modul an den Griffen.

2. , Setzen Sie das Modul in die freie Offnung ein.

» Magnete arretieren das Modul.

3. > Prifen Sie den Sitz des Moduls.

®» Das Modul sitzt biindig in der Offnung.

4. , Verriegeln Sie den Drehverschluss.

Sie kdnnen das Modul herausnehmen.

1. , Trennen Sie das Modul von der Stromversorgung.
2. > Lassen Sie das Modul abkiihlen, falls notwendig.
3. > Losen Sie den Drehverschluss.

4. |, Ziehen Sie das Modul an den Griffen aus der Offnung.

Sie kénnen das Neutralmodul in die leere Offnung einsetzen und
heraus nehmen. Die Magneten arretieren das Neutralmodul.
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6.4 Warme- und Kiihimodul bedienen
Das Modul wird (iber das Bedienpanel bedient.
[/
— — 1 /
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Abb. 5: Bedienelemente und Display fiir das Wé&rme- oder KiihImodul

Anzeige Ist-Temperatur
Anzeige Gerat heizt/kuhlt
ohne Funktion

Taster EIN/AUS

Taster ohne Funktion
Taster SET

Taster AB

Taster AUF

O ~NO O WN -

Steuerung einschalten

Sobald das Gerat mit der Stromversorgung verbunden ist, ist die Steu-
erung eingeschaltet.

, Verbinden Sie das Geréat mit der Stromversorgung.
» Das Display zeigt AUS an, wenn das Modul ausgeschaltet ist.

» Das Display zeigt die Ist-Temperatur an, wenn das Modul
eingeschaltet ist.

Die Steuerung speichert, ob die Kiihlung ein oder aus geschaltet war,
wenn das Gerat von der Stromversorgung getrennt wird.

Modul ein- und ausschalten
y Dricken Sie die Taste EIN/AUS.
®» Das Display zeigt AUS an, wenn das Modul ausgeschaltet ist.

=» Das Display zeigt die Ist-Temperatur an, wenn das Modul
eingeschaltet ist.

Soll-Temperatur anzeigen
) Dricken Sie die SET-Taste.
» Die Soll-Temperatur wird im Display angezeigt.
Soll-Temperatur einstellen
1. , Halten Sie die SET-Taste gedrickt.

» Die Soll-Temperatur wird im Display angezeigt.

2. , Wahlen Sie mit den zugehdrigen AUF- und AB-Tasten die
gewtinschte Soll-Temperatur aus.
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3. , Lassen Sie die SET-Taste los.

® Die Soll-Temperatur ist geandert.

6.5 Speisen kalthalten

Vorkiihidauer

& Die notwendige Dauer der Vorkiihlung ist von meh-
reren Faktoren abhangig (u.a. Gerategréfe, Umge-
bungstemperaturen). Die angegebene Werte fiir die
Vorklhldauer sind Anhaltswerte.

Kiltespeicherplatte

1., Schieben Sie durchgefrorene Kéltespeicherplatten in den ober-
sten Einschub.

2. , SchlieBen Sie die Tdren.

3. , Stellen Sie das Gerét in ausreichender Entfernung von Warme-
quellen und dampfbildenden Geréte auf, z. B. Ofen und Warm-
haltebecken.

Das Fach muss ca. 1 Stunde bei geschlossenen Tiren vorkihlen.

Kiihimodul

Die Gerate bendétigen einen ungehinderten Luft-
wechsel fir Kihlung und Elektronik, um korrekt zu
funktionieren.

- Achten Sie auf den Abstand zu den Liftungsgit-
tern.

- Verdecken oder verstellen Sie keine Liftungs-
gitter.

Sie kénnen Speisen in einem Fach kalthalten, wenn an diesem Fach
ein Kihimodul eingesetzt ist.

1. , Betatigen Sie die Feststeller.
» Der Transportwagen ist gegen Wegrollen gesichert.
2. , Verbinden Sie das Kihlimodul mit der Stromversorgung.
@ 3. , Schalten Sie das Modul ein, falls notwendig.
® Die Ist-Temperatur erscheint im Display.

@ 4. , Kontrollieren Sie die Soll-Temperatur im Display.

@ @ 5. , Stellen Sie die Soll-Temperatur ein, falls notwendig.
6. Stellen Sie das Gerat in ausreichender Entfernung von Warme-
quellen und dampfbildenden Geréte auf, z. B. Ofen und Warm-

@ @ haltebecken.

Das Fach muss ca. 1 Stunde bei geschlossenen Tiiren vor-
kihlen.
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6.6 Speisen warmhalten

Vorheizdauer

& Die notwendige Dauer der Vorheizung ist von meh-
reren Faktoren abhangig (u.a. GerategréRe, Umge-
bungstemperaturen). Die angegebene Werte fiir die
Vorheizdauer sind Anhaltswerte.

Warmemodul

Die Gerate bendtigen einen ungehinderten Luft-
wechsel fir Heizung und Elektronik, um korrekt zu
funktionieren.

- Achten Sie auf den Abstand zu den Liftungsgit-
tern.

- Verdecken oder verstellen Sie keine Liftungs-
gitter.

Sie kdnnen Speisen in einem Fach warmhalten, wenn an diesem Fach
ein Warmemodul eingehangt ist.

1. , Betétigen Sie die Feststeller.

=» Der Transportwagen ist gegen Wegrollen gesichert.
2. , Verbinden Sie das Warmemodul mit der Stromversorgung.

3. Schalten Sie das Modul ein, falls notwendig.
» Die Ist-Temperatur erscheint im Display.

4. , Kontrollieren Sie die Soll-Temperatur im Display.

5 , Stellen Sie die Soll-Temperatur ein, falls notwendig.

Das Fach muss ca. 1 Stunde bei geschlossenen Tiren vorheizen.

Heizplatte

Die Heizplatte erreicht eine Temperatur von ca. 55° C und verhindert
das schnelle Abkiihlen der Speisenkomponenten bei der Speisenaus-
gabe.

1., Verbinden Sie das Gerat mit der Stromversorgung.

2. , Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf die Position 2.
®» Der Schalter leuchtet griin.
» Die Platte erwarmt sich.

Die Platte muss ca. 20 Minuten aufheizen.

Sie kénnen die Heizplatte ausschalten.

, Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf die Position 1.
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6.7 Ladegiiter bestiicken

AWARNUNG

Verbrennungsgefahr

An heillen Speisenkomponenten, an heillen Wanden im Innenraum
und an Bauteilen des Warmemoduls besteht Verbrennungsgefahr.

- Vermeiden Sie den direkten Kontakt heilen Komponenten und
Bauteilen.

Von unten nach oben bestiicken

& Beginnen Sie die Bestlickung des Transportwagens
von unten nach oben.

- Freie Sicken sehen Sie sofort.
- Tiefer Schwerpunkt bei Teilbeladung.
- Kalte fallt und die Kiihlung wird effektiv genutzt.

1. , Betétigen Sie die Feststeller.

» Der Transportwagen ist gegen Wegrollen gesichert.
2. , Ladeguter bis zum Anschlag in die Flhrungen einschieben.
3. , Bestlicken Sie den Wagen von unten nach oben.

4. , SchlieRen Sie die Wagentren.

6.8 Ladegiiter entnehmen

AWARNUNG

Verbrennungsgefahr

An heillen Speisenkomponenten, an heillen Wanden im Innenraum
und an Bauteilen des Warmemoduls besteht VVerbrennungsgefahr.

- Vermeiden Sie den direkten Kontakt heilken Komponenten und
Bauteilen.

1. , Betétigen Sie die Feststeller.

=» Der Transportwagen ist gegen Wegrollen gesichert.

2. , Offnen Sie die Ttiren.

®» Sie kdnnen die Tabletts entnehmen und verteilen

HUPFER
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6.9 Betrieb beenden
) Betatigen Sie die Feststeller.
» Der Transportwagen ist gegen Wegrollen gesichert.
Kalte- / Warmemodul
1. , Schalten Sie das Modul am Ein-/Aus-Schalter aus.

» Das Anzeige zeigt AUS an.

2. , Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
Kaltespeicherplatte

1. , Entnehmen Sie die Kéltespeicherplatten.
2. , Entleeren Sie die Kondenswasser-Wanne.
3. , Entnehmen Sie alle Ladeglter aus dem Innenraum.

4. , Reinigen Sie den Wagen.

7 Pflege und Reinigung

AGEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fihren.

— Trennen Sie vor Beginn aller Reinigungs- und Wartungsarbeiten
das Gerat vom der Stromversorgung.

— Ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Kabel bis zur
nachsten Verwendung an dem vorgesehenen Ort auf.

— Saubern Sie das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckrei-
nigern.

/\ VORSICHT
Verbrennungsgefahr

An heillen Wanden im Innenraum und an Bauteilen des Warmemo-
duls besteht Verbrennungsgefahr.

- Vermeiden Sie den direkten Kontakt mit heiRen Komponenten
und Bauteilen.

- Lassen Sie das Gerat bei gedffneten Turen abkihlen.

7.1 Pflegeanweisungen

Die Tirdichtungen werden im Laufe der Zeit spréde, z.B. durch hohe
Temperaturschwankungen.

HUPFER 26 /34



Betriebsanleitung Isobox Mobil

m  Pflegen Sie die Turdichtungen regelmafRig mit handelsiblichen
Pflegemitteln fur Silikondichtungen.

7.2 Reinigungsintervalle

Intervall Wartungsarbeit Personal

nach jedem Gebrauch Speisentransportbox reinigen Bedienpersonal
und gemal hauseigenem

Hygienekonzept

bei Bedarf und gemaf Gehause und Modul reinigen Bedienpersonal
hauseigenem Hygiene-  gpeisentransportbox desinfizieren Bedienpersonal
konzept

7.3 Zulassige Reinigungsarten

/\ VORSICHT

Wasserverschleppung

Nasse und tropfende Wagen verteilen Wasser auf Wegen. Auf
nassen Wegen besteht hohe Rutschgefahr.

— Trocknen Sie die Wagen nach der Reinigung.

- Entfernen Sie Wasser aus dem Innenraum, z. B. durch 5° Nei-
gung des Wagens.

! HINWEIS

Verformung durch hohe Temperaturen

Die eingesetzten Kunststoffe verformen sich bei hohen Temperaturen
und langer Kontaktzeit.

- Beschranken Sie die Kontaktzeit auf max. 3 Sekunden.

- Beschranken Sie die Temperatur auf max. 120° C.

! HINWEIS

Lagerschaden

Die Lager der Rollen sind gefettet. Das Ausspllen des Lagerfettes
fihrt zu Lagerschaden.

- Spruhen Sie nicht direkt auf die Lager der Rollen.
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! HINWEIS

Schaden durch Hochdruckreinigung

Durch den direkten Hochdruckstrahl I6sen sich Dichtungen an Tur

und Gehause und Schaden entstehen.

— Spruhen Sie nicht direkt auf Dichtungen.

— Halten Sie einen Abstand zwischen Diise und Gerat von

mindestens 30 cm ein.

— Nutzen Sie eine Flachstrahldiise.

Reinigungsart

Definition der Reinigung

Zulassung fiir

Isobox Mobil

Manuelle Reini- Trocken
gung

Reinigung mit Trockenreinigungs-
mitteln.

X

Feucht

Reinigung mit feuchtem Tuch und
fettidsendem Flissigreiniger

Nass

Reinigung mit nassem Schwamm
und fettiésendem Flissigreiniger

Wasserschlauch Druck < 8 bar

Reinigung mit Sprihstrahl und
bei Bedarf mit fettidésenden Reini-
gungsmitteln:

= Nicht in Lager sprihen.

Hochdruck-/ Hochdruck
Dampfreinigung < 200 bar

Reinigen der Oberflachen:

= max. 30-90 Sekunden
®  Nicht in Lager sprihen
= Flachstrahldise nutzen

= Mindestabstand von 30 cm
einhalten

Nassdampf
<135° C

Reinigen der Oberflachen:
| |
max. 30-90 Sekunden

m  Kurze Expositionszeit ein-
zelner Stellen

= Nicht in Lager sprihen

Wagen-Wasch- Wassertempe-
anlagen ratur <90° C

Bespriihen mit Reinigungs- und
Klarspulmittel:

®  max. 30-90 Sekunden

HUPFER
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7.4 Zulassige Reinigungsmittel

! HINWEIS

Falsche Reinigungsmittel

Falscher Umgang mit den verbauten Materialoberflachen fihrt zu

Beschadigungen und Korrosion.

- Verwenden Sie zur Reinigung nur zugelassene Reinigungsmittel.

— Beachten Sie die Hinweise des Reinigungsmittelherstellers.

Geeignete Reinigungsmittel

& Der Hersteller kann die Eignung spezifischer Reini-
gungs- oder Desinfektionsmittel nicht beurteilen.

- Prifen Sie die Hinweise auf den Reini-
gungs- /Desinfektionsmitteln, ob die Mittel fir die
Materialien des Gerats geeignet sind.

- Im Zweifel fragen Sie den Hersteller des Reini-
gungsmittels, ob die Mittel fir die Materialien des

Gerats geeignet sind.

Reinigungsmittel

Zulassung

Fettldsende Mittel

B neutrale Flissigreiniger

Salzhaltige Mittel

®  Kochsalz

®  Salzsaure

Schwefelhaltige Mittel

®  Schwefeldioxod

®  Schwefelsaure

Chlorhaltige Mittel

u  Chlorreiniger
®  Meerwasser

®  Bleichmittel

Eisenhaltige Stoffe

m  Eisenhaltiges Wasser

Sauerstoffarme Mittel

m  Sauerstoffarmes Wasser

m  CO2-Atmosphére

XX X KX X

Neutrale Mittel

u  Neutrale Mittel pH 7
®  |eicht saure Mittel pH 6 — 7

®  Leicht alkalische Mittel pH 7 — 8

Saure Mittel pH 1 -5

®  Sauren

¢
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Reinigungsmittel Zulassung
Alkalische Mittel pH 8 — 14 x
®  Laugen

Abrasive Mittel x

®  Scheuerschwamm

u  Topfreiniger

Nicht-abrasive Mittel

= Unbeschichtete Schwamme

= Weiche Tulcher

7.5

Materialkompatibilitat

Beachten Sie bei der Wahl des Reinigungsmittels die Kompatibilitat mit
den verbauten Materialien.

Material Bauteile

Edelstahl Innenraum, Deckel

Aluminium Rahmenprofile

PE 500 (Poly- StoBleisten, Tirverschluss

ethylen)

Silikon Dichtungen

7.6 Manuell reinigen

1., Reinigen Sie den Innenraum des Transportwagens nach jedem
Speisentransport und entsprechend der Anweisung des Betrei-
bers.

2. , Reinigen Sie die duferen Oberflachen des Geréates nach
Gebrauch oder nach Bedarf.

3. , Nutzen Sie zur feuchten Reinigung ein weiches Tuch oder einen
unbeschichteten Schwamm.

4. , Nutzen Sie fettlésende Flissigreiniger.

, Spilen Sie nach, sodass Reinigungs- und Desinfektionsmittel

restlos entfernt sind.

6. , Trocknen Sie die Oberflachen innen und auRen nach der Reini-

gung.

Module reinigen

LA
v v

Ziehen Sie den Netzstecker.

Entnehmen Sie das Modul (siehe = ,Modul einsetzen und
herausnehmen* auf Seite 21).

Nutzen Sie Sie zur feuchten Reinigung eine weiches Tuch oder
einen unbeschichteten Schwamm.

Nutzen Sie fettldsende Flissigreiniger.

Trocknen Sie die Oberflachen nach der Reinigung.
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6. , Setzen Sie das Modul wieder in den Transportwagen ein.

7.7 Desinfizieren

Alle Oberflachen kénnen mit handelsiblichen Flachendesinfektionsmit-
teln desinfiziert werden.

! HINWEIS

Materialschaden

Bei zu hoher Dosierung des Desinfektionsmittels kdnnen Korrosions-
schaden an dem Material entstehen.

— Beachten Sie die Hinweise der Desinfektionsmittelherstellers.

8 Wartung und Reparatur

HUPFER

/i\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch elektrische Spannung

Elektrische Spannung kann Leib und Leben von Personen erheblich
bedrohen und zu Verletzungen fihren.

- Trennen Sie vor Beginn aller Reinigungs- und Wartungsarbeiten
das Gerat vom der Stromversorgung.

- Ziehen Sie den Netzstecker und bewahren Sie das Kabel bis zur
nachsten Verwendung an dem vorgesehenen Ort auf.

- Saubern Sie das Gerat nicht mit Dampfstrahl- oder Hochdruckrei-
nigern.

AWARNUNG

Nicht qualifiziertes Personal
Gefahrdung durch falschen Umgang mit mechanischen Bauteilen.

= Nur Fachpersonal darf Wartungsarbeiten durchfuhren.

/1\ VORSICHT
Verbrennungsgefahr

An heiflen Wanden im Innenraum und an Bauteilen des Warmemo-
duls besteht Verbrennungsgefahr.

- Vermeiden Sie den direkten Kontakt heilen Komponenten und
Bauteilen.

— Lassen Sie das Gerat bei gedffneten Tiren abkihlen.
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8.1 Wartungsintervalle

Je nach Beanspruchung soll der Transportwagen regelmafig auf
Funktionsfahigkeit gepruft werden. Der Hersteller empfiehlt die inter-
vallmaBige Priifung und Wartung folgender Komponenten:

Intervall Wartungsarbeit Personal
taglich Sichtprifung des Gesamtgerats durchfihren. Bedienpersonal
jahrlich m  Gesamtgerat auf Verzug und mechanische Service-Techniker

Schaden priifen

®  Wirksamkeit der Feststeller priifen

B mechanische Festigkeit der Rollen priifen

Wirksamkeit der Tirdichtungen prifen

Service-Techniker

8.2 Fehlermeldungen

Fehlerbeschreibung

Ursache

Abhilfe Personal

Hi

Alarm, Temperatur zu
hoch

LO Alarm, Temperatur zu -
niedrig
EIL Kurzschluss im Fihler F1 kontrollieren oder aus- Service-Techniker
Fahler F1 tauschen
E IH Bruch im Fuhler F1 Fahler F1 kontrollieren oder aus- Service-Techniker
tauschen
EPO Fehler im Steuerteil Steuerung reparieren oder aus-  Service-Techniker
tauschen
EP 1 Fehler im Parameter- Steuerung reparieren Service-Techniker
speicher
EP 2 Fehler im Datenspeicher Steuerung reparieren oder aus- Service-Techniker

tauschen

HUPFER
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8.3 Fehlerdiagnose

Fehlerdiagnose

Bei Betriebsstérungen und Beanstandungen innerhalb der Gewahrleis-

tungsfristen wenden Sie sich an unsere Servicepartner. Nach Ablauf
der Gewabhrleistungszeit konnen Sie notwendige Reparaturarbeiten
von unseren Servicepartnern oder Elektro-Fachkraften durchfiihren

lassen.

Fehlerbeschreibung

Ursache

Abhilfe

Personal

Wagen zieht wahrend

des Transports zur Seite

Rollenlager beschadigt

Rollen tauschen

Service-Techniker

Laufgerdusche der
Rollen

Rollenlager beschadigt

Rollen tauschen

Service-Techniker

Feststeller zeigt keine
Wirkung

Feststeller abgenutzt

Feststeller erneuern

Service-Techniker

Tlren schlief3en nicht
korrekt

Turdichtung defekt

Tardichtung erneuern

Service-Techniker

Feder der Verriegelung defekt

Feder erneuern

Service-Techniker

Gerat kihlt nicht

Kihlmodul defekt

Kihlmodul auRer Betrieb
nehmen, Service-Techniker
informieren

Service-Techniker

Stecker oder Anschlusskabel
defekt

Kihlmodul auRer Betrieb
nehmen, Elektro-Fachkraft
informieren

Elektro-Fachkraft

Gerat kiihlt sehr
langsam

Tar nicht geschlossen

Tur schlielRen

Bedienpersonal

Dichtung beschadigt

Service-Techniker infor-
mieren und Dichtung tau-
schen lassen

Service-Techniker

Gerat warmt nicht

Warmemodul nicht korrekt
eingesetzt. Ein Sicherheits-
schalter verhindert die Funk-
tion.

Warmemodul erneut ein-
setzen. Das Modul muss
vollstandig anliegen.

Bedienpersonal

Warmemodul defekt

Warmemodul auller
Betrieb nehmen, Service-
Techniker informieren

Service-Techniker

Stecker oder Anschlusskabel
defekt

Warmemodul auRer
Betrieb nehmen, Elektro-
Fachkraft informieren

Elektro-Fachkraft

Gerat warmt langsam

Tar nicht geschlossen

Tir schlieRen

Bedienpersonal

Dichtung beschadigt

Service-Techniker infor-
mieren und Dichtung tau-
schen lassen

Service-Techniker

HUPFER

8.4 Reparatur und Ersatzteile

Ersatzteile und Zubehor erhalten Sie Giber den Kunden-Service.

Ersetzen Sie defekte Komponenten durch originale Ersatzteile. Nur so
kann ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden. Geben Sie bei Ersatz-
teilbestellung oder im Kundendienstfall immer die Auftragsnummer
und die Angaben auf dem Typenschild an. Diese Angaben vermeiden
Ruckfragen und beschleunigen die Bearbeitung.
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8.5 Wiederinbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerat nur in einem technisch einwandfreien Zustand,
bestimmungsgemal und unter Beachtung der Betriebsanleitung in
Betrieb. Priifen Sie das Gerat vor jeder Inbetriebnahme auf erkennbare
Schaden. Informieren Sie bei Schaden sofort die zustandigen Stellen.
Nur technisch einwandfreie Gerate in Betrieb nehmen.

m  Kontrollieren Sie die Geratefunktionen, insbesondere der Fest-
steller und der Kihlung.

®  Reinigen Sie das Gerat griindlich vor der Wiederinbetriebnahme.

9 Entsorgung

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schiitzen. Fihren
f Sie die Materialien der Wiederverwertung zu.

- Lassen Sie das Gerat von Recyclingbetrieben
zerlegen und entsorgen. Alle Materialien sind
verwertbar.

-  Elektrische Bauteile diirfen nur durch qualifizierte
Elektrofachkrafte deinstalliert werden.

, Geben Sie die Komponenten bei kontrollierten Entsorgungs-
stellen ab.
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