HUPFER

we make work flow

EISKALT
GENIESSEN

Die neue Kihlwanne von Hupfer. Speisen
zuverlassig und zukunftssicher kalthalten.




COOLER TYP

Optimale Kihlung und Prasentation
fur perfekte Kalt-Speisenerlebnisse.
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In der Gemeinschaftsverpflegung ist die sichere erhé l.tllCh
und ansprechende Prasentation kalter Speisen i

essenziell. Die Kiihlwanne von Hupfer halt lhre »

Speisen stets bei optimaler Temperatur. Der

laminare Luftschleier sorgt fiir eine extrem

gleichmaBige Kihlung und bewahrt Frische und
Qualitat.

Die ergonomische Bauweise erleichtert zudem
die Reinigung und gewahrleistet stets hochste
Hygienestandards. Beeindrucken Sie |hre Gaste
mit einer flisterleisen Kihlwanne, die sowohl
funktional als auch asthetisch ansprechend ist.
Investieren Sie in Effizienz, Sicherheit und eine
attraktive Speisen-Prasentation.

LAMINARER LUFTSTROM VS. TURBULENTER LUFTSTROM

b 25

Ce—¢

Unsere Kiilhlwannen nutzen einen fortschrittlichen laminaren langsamen Kiihlschleier, der Ihre Speisen energieeffizient kiihlt und
sie vor tabulierender warmer Umgebungsluft schiitzt. So bleiben |hre Gerichte langer frisch und geschmackvoll - eine sichere und
effektive Losung fir lhre Kihlbediirfnisse in der Gemeinschaftsverpflegung.



ALLE VORTEILE AUF EINEN BLICK!

DON'T WASTE FOOD

e Gut verpackt: Der langsame Kihlschleier verbraucht
weniger Energie als herkdmmliche Kihlsysteme, da er
gezielt dort wirkt, wo er gebraucht wird - namlich direkt
Uber Ihren Speisen.

e Reduzierung von Speiseabfillen: Dank der gleichma-
Bigen und schonenden Kiihlung bleiben Ihre Speisen
langer frisch und appetitlich, was zu einer Verringerung von
Lebensmittelverschwendung und Kosteneinsparungen
fuhrt.

NACHHALTIG

Zukunftssichere Kaltemittel: Steckerfertige Gerate sind
mit dem klimafreundlichen Kaltemittel R290 ausgestattet.
Bei Verwendung von Zentralkalte erfolgt die Kiihlung tiber
CO, oder Sole.

Umweltfreundliches Design: Das clevere Design erfullt
die Oko-Design-Richtlinie und minimiert so nachhaltig den
okologischen FuBBabdruck.

Langfristige Einsparungen: Der geringe Energieverbrauch
sowie die maximale Reinigungsfreundlichkeit spart jede
Menge Strom- & Personalkosten, womit ihre Betriebskos-
ten langfristig sinken.

HOCHSTGENUSS

o Maximale Speisenfrische: Die langsame Luftgeschwin-

digkeit des laminaren Kiihlschleiers sorgt dafir, dass |hre
Speisen sanft gekihlt werden, ohne dass ihre Textur oder
ihr Geschmack beeintrachtigt werden.

e Sicherheit vor warmer Umgebungsluft: Durch die Bildung

eines Luftschleiers werden lhre Speisen effektiv von der
umgebenden, warmen Luft isoliert. So kdnnen Sie sicher
sein, dass |lhre Speisen stets auf der gewlinschten Tempe-
ratur gehalten werden.

IMMER SAUBER

- IMMER SICHER

¢ Einfache Reinigung: Die werkzeuglose Entnahme von Bau-

teilen ermoglicht eine vollstandig riickstandslose Reinigung.

» Keine versteckten Ecken: Unzugangliche Reinigungsecken,

besonders der Lifter, gehoren der Vergangenheit an.

e Spiilmaschinentauglich: Viele Bauteile sind spillma-

schinentauglich fir noch mehr Reinigungskomfort und
Effizienz.



LUST AUF
COOLE INFOS?

Ihr Hupfer-Ansprechpartner berat Sie gerne.
Jetzt Kontakt aufnehmen und Termin vereinbaren!

Hupfer Metallwerke GmbH & Co. KG
DieselstrafBe 20 - 48653 Coesfeld
Postfach 14 63 - 48634 Coesfeld
Tel.: +49 2541 805-0
info@hupfer.com - www.hupfer.com

Viele weitere Infos
finden Sie auf unserer
Website.

Jede Art der Vervielféltigung, auch auszugsweise, nur mit Genehmigung. Konzept und Layout: ITM design GmbH, Gescher.
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