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Simile all’illustrazione, con riserva di modifiche
tecniche, senza decorazione.

Dati tecnici

Capacità: Bis zu 130 Teile o. Haube, 138 Teile m. Haube

Carico utile: 140 kg

Potenza: 2000 W

Tensione di attacco: AC 220-230 V

Corrente nominale: 8,6 A

Classe di protezione: Classe I

Frequenza: 50/60 Hz

Peso: 54 kg

Larghezza: 960 mm

Profondità: 510 mm

Altezza: 970 mm

Carrello elevatore piatti con riscaldamento ventilato per l'inserimento di piatti tondi ø da 190 a 260 mm.

Stapler in selbsttragender und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. Geschlossenes, glattes

Außengehäuse mit thermischer Isolierung durch hochwertige Spezialdämmung. Innenverkleidung rundum mit

hochwertigen Spiegelblechen für eine optimierte Energienutzung. Offene Stapelschächte und Stapelbühnen in

elektropolierter Edelstahl-Stabkonstruktion. Pro Stapelschacht je drei Geschirrführungen aus elektropoliertem

Edelstahl, ohne Werkzeug variabel einstellbar. Gleichbleibende Ausgabehöhen durch manuell einstellbare

Zugfedersysteme aus Edelstahl. Leichte Reinigung der Stapelschächte von oben. Reduzierung von

Temperaturverlusten sowie Verkürzung der Aufheizzeit durch Abdeckhauben aus Polycarbonat mit 3-Punkt-

Verschlussmechanismus. Beheizung durch Energiemodul mit integriertem Motor, Lüfterrad und Edelstahl-

Rohrheizkörper für automatischen Umluftbetrieb, bedienbar über Ein-/Aus-Schalter mit integrierter

Kontrollleuchte und thermostatisch regelbar durch stufenlosen und ergonomisch geformten Temperaturregler,

der auch aus der Distanz gut erkennbar ist, mit Temperaturbegrenzung gemäß VDE. Stromzufuhr über

formstabiles und ausziehbares Spiralkabel mit Winkelstecker. Steckerhalterung mittels Blindsteckdose in der

Schaltblende. Vier massive Stoßecken aus Polymer, davon zwei an den oberen Korpusecken mit integrierten,

ergonomisch geformten Schiebegriffen, dienen als Anfahrschutz, schützen sowohl das Gerät rundum als auch

bauseitige Wände vor Beschädigungen. Stapler fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 mit Totalfeststellern, ø 125 mm, mit

mehrfach verschraubten Anschraubplatten befestigt.
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Grazie alle due maniglie di spinta poste agli angoli del carrello, l'elevatore piatti TE/UH 2x19-26 VC di Hupfer

offre un'ottima manovrabilità. La forma ergonomica delle maniglie di spinta garantisce inoltre una protezione

efficace contro eventuali lesioni alle mani. L'altezza costruttiva di 900 mm corrisponde all'altezza di lavoro

standard nel settore della distribuzione degli alimenti. Dispone inoltre di un'elevata potenza termica che

consente il raggiungimento della massima temperatura delle stoviglie.


