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Exemple d’image, sous réserve de modifications
techniques, sans décoration.

Caractéristiques techniques

Capacité : Bis zu 130 Teile o. Haube, 138 Teile m.
Haube

Charge utile : 140 kg

Puissance : 2000 W

Tension de raccordement : AC 220-230 V

Courant nominal : 8,6 A

Indice de protection : Classe 1

Fréquence : 50/60 Hz

Poids : 54 kg

Largeur : 960 mm

Profondeur : 510 mm

Hauteur : 970 mm

Chariot niveau constant à assiettes pour la réception d´assiettes rondes ø 190 à 260 mm dans deux puits

d´empilage chauffés à chaleur circulaire.

Stapler in selbsttragender und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. Geschlossenes, glattes

Außengehäuse mit thermischer Isolierung durch hochwertige Spezialdämmung. Innenverkleidung rundum mit

hochwertigen Spiegelblechen für eine optimierte Energienutzung. Offene Stapelschächte und Stapelbühnen in

elektropolierter Edelstahl-Stabkonstruktion. Pro Stapelschacht je drei Geschirrführungen aus elektropoliertem

Edelstahl, ohne Werkzeug variabel einstellbar. Gleichbleibende Ausgabehöhen durch manuell einstellbare

Zugfedersysteme aus Edelstahl. Leichte Reinigung der Stapelschächte von oben. Reduzierung von

Temperaturverlusten sowie Verkürzung der Aufheizzeit durch Abdeckhauben aus Polycarbonat mit 3-Punkt-

Verschlussmechanismus. Beheizung durch Energiemodul mit integriertem Motor, Lüfterrad und Edelstahl-

Rohrheizkörper für automatischen Umluftbetrieb, bedienbar über Ein-/Aus-Schalter mit integrierter

Kontrollleuchte und thermostatisch regelbar durch stufenlosen und ergonomisch geformten Temperaturregler,

der auch aus der Distanz gut erkennbar ist, mit Temperaturbegrenzung gemäß VDE. Stromzufuhr über

formstabiles und ausziehbares Spiralkabel mit Winkelstecker. Steckerhalterung mittels Blindsteckdose in der

Schaltblende. Vier massive Stoßecken aus Polymer, davon zwei an den oberen Korpusecken mit integrierten,

ergonomisch geformten Schiebegriffen, dienen als Anfahrschutz, schützen sowohl das Gerät rundum als auch

bauseitige Wände vor Beschädigungen. Stapler fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 mit Totalfeststellern, ø 125 mm, mit
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mehrfach verschraubten Anschraubplatten befestigt.

Le chariot niveau constant à assiettes TE/UH 2x19-26 VC offre une maniabilité optimale grâce aux deux

poignées placées aux coins de l’appareil. Les poignées ergonomiques assurent également une protection

efficace contre les blessures aux mains. La hauteur totale de 900 mm correspond à la hauteur de travail

standard dans la distribution des repas. De plus, il fournit en comparaison une capacité de chauffage des plus

élevées et donc la température la plus élevée que l’on puisse atteindre.


