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Datos técnicos

Peso: 3 kg

Ancho: 557 mm

Profundidad: 534 mm

Altura: 24 mm

Bases para equipar un carro de porcionado previo para el uso en una estación de alojamiento Coolport®.

**Einlegeboden für Vorportionierwagen – Hupfer** Erleben Sie die perfekte Lösung für die effiziente Lagerung

von vorportionierten Speisen mit dem Einlegeboden für Vorportionierwagen von Hupfer. Dieser hochwertige

Einlegeboden aus robustem Edelstahl überzeugt durch Langlebigkeit und Widerstandsfähigkeit, ideal für den

täglichen Einsatz in der Gastronomie. Der Einlegeboden ist nachrüstbar und ermöglicht eine einfache

Integration in bestehende Vorportionierwagen. Die Kompatibilität mit der Coolport® Einfahrstation sorgt für

optimale Kühlprozesse, während die einfache Installation ohne aufwendige Anpassungen die Flexibilität erhöht.

Nutzen Sie den Einlegeboden für eine optimierte Lagerung und Organisation von Lebensmitteln. Verbessern Sie

Ihre Logistikabläufe und steigern Sie die Effizienz in Ihrer Küche mit diesem intelligenten Produkt von Hupfer!

Hochwertiger Edelstahl - Langlebigkeit und Widerstandsfähigkeit für den
täglichen Einsatz.
Nachrüstbar - Flexibilität zur Verbesserung bestehender Vorportionierwagen.
Kompatibilität mit Coolport® Einfahrstation - Optimale Integration für
effiziente Kühlprozesse.
Einfacher Einbau - Schnelle Installation ohne aufwendige Anpassungen.
Optimierte Lagerung - Effiziente Nutzung des Platzes für eine bessere
Organisation von Lebensmitteln.


