Plate dispenser, heated

P/N: 0162808 | TE/H 19-26

HUPFER

we make work flow

Similar to illustration, technical modifications
reserved. Without decoration.

Technical data

Capacity:
Payload:
Capacity:

Supply voltage:

Nominal current:

Protection class:
Frequency:
Weight:

Width:

Depth:

Height:

bis zu 72 Teile 0. Haube, 83 m. Haube
70 kg

900 W

AC 220-230V

39A

Class |

50/60 Hz

29 kg

610 mm

459 mm

1072 mm

Plate dispenser for storing @ 7.5-10. 2" (190-260 mm) round plates in a statically heated stacking compartment.

Stapler in selbsttragender und hygienischer Konstruktion aus hochwertigem Edelstahl. Geschlossenes, glattes

AuBengehduse mit thermischer Isolierung durch hochwertige Spezialddmmung. Innenverkleidung rundum mit

hochwertigen Spiegelblechen flr eine optimierte Energienutzung. Offener Stapelschacht und Stapelbihne in

kunststoffbeschichteter Stabkonstruktion. Drei Geschirrfihrungen mit Kunststoffbeschichtung, ohne Werkzeug

variabel einstellbar. Gleichbleibende Ausgabehdhe durch manuell einstellbares Zugfedersystem aus Edelstahl.

Leichte Reinigung des Stapelschachts von oben sowie Uber eine Reinigungsoffnung in der Bodenplatte.

Reduzierung von Temperaturverlusten sowie Verkirzung der Aufheizzeit durch eine Abdeckhaube aus

Polycarbonat mit 3-Punkt-Verschlussmechanismus. Beheizung durch Edelstahl-Rohrheizkdrper, bedienbar Gber

Ein-/Aus-Schalter mit integrierter Kontrollleuchte und thermostatisch regelbar durch stufenlosen und

ergonomisch geformten Temperaturregler, der auch aus der Distanz gut erkennbar ist, mit

Temperaturbegrenzung gemaR VDE. Stromzufuhr Uber formstabiles und ausziehbares Spiralkabel mit

Winkelstecker. Steckerhalterung mittels Blindsteckdose in der Schaltblende. Vier massive StoBecken aus

Polymer, davon zwei an den oberen Korpusecken mit integrierten, ergonomisch geformten Schiebegriffen,

dienen als Anfahrschutz, schiitzen sowohl das Gerat rundum als auch bauseitige Wande vor Beschadigungen.

Stapler fahrbar auf 4 Lenkrollen, 2 mit Totalfeststellern, @ 125 mm, mit mehrfach verschraubten

Anschraubplatten befestigt.
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The Hupfer plate dispenser TE/H 19-26 has the smallest external dimensions and the lowest empty weight in
comparison to other products, while two push handles installed on the corners of the unit ensure optimal
handling properties. The ergonomically shaped push handles also guarantee effective protection against
injuries to the hands. The installation height of 900 mm is the standard working height in food distribution. In

addition, adapting the diameter of the stacking compartment for smaller crockery diameters reduces any loss of
heat.
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