HUPFER

Kihlwanne GN 3/1 mit Kiihlaggregat we make work flow
Artikel-Nr.: 8900423 | KW 3/1 UK KA EW 1

Technische Daten

Temperaturbereich: digitaler Regler, gradgenau

Breite: 1220 mm
Tiefe: 718 mm
Hohe: 691 mm

Bildbeispiel, technische Anderungen vorbehalten.
Ohne Dekoration.

Die Kihlwanne mit Umluftkihlung dient der Prasentation und Ausgabe von Speisen in Speiseausgabeanlagen.

Steckerfertige Variante flr den einfachen Einbau in eine Ausgabe.

In der Gemeinschaftsverpflegung ist die sichere und ansprechende Prasentation kalter Speisen essenziell. Die
Kihlwanne von Hupfer hélt Ihre Speisen stets bei optimaler Temperatur. Der laminare Luftschleier sorgt flr
eine gleichmalige und zuverldssige Kihlung, die Frische und Qualitat bewahrt. Durch die flusterleise

Umluftkihlung mit langsamem Luftstrom sparen Sie Energie und senken Ihre Kiihlkosten.

Die digitale Temperaturregelung erméglicht optimale Lagerbedingungen und sorgt flr die lange Haltbarkeit
Ihrer Speisen. Dank der digitalen Anzeige haben Sie die Temperatur stets im Blick. Das schafft einfache

Kontrolle und hohe Sicherheit.

Die ergonomische Bauweise erleichtert zudem die Reinigung und gewahrleistet stets hochste
Hygienestandards. Die werkzeuglos entnehmbare Innenraum-Verkleidungen ermdglicht eine einfache und
schnelle Reinigung, zum Teil sogar in der Sptlmaschine. Die Kihl- und Luftungseinheit ist ergonomisch

zuganglich und erleichtert die Reinigung des Innenraums fur eine perfekte Hygiene.

Erleben Sie effiziente und sichere Speisenprasentation mit unserer Kiihlwanne - die perfekte Lésung fur lhre

Speisenausgabe.

e laminarer Luftschleier sorgt fur eine gleichmalige Kihlung und bewahrt
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Frische und Qualitat

e laminarer Luftschleier isoliert den Kuhlbereich und schutzt vor warmer
Umgebungsluft

e Umluftkihlung mit langsamem Luftstrom spart Energie und senkt die
Kuahlkosten

» digitale Temperaturregelung ermoglicht optimale Lagerbedingungen fur alle
Speisen und sorgt fur lange Haltbarkeit

« digitale Anzeige der Temperatur sorgt fur einfache Kontrolle und hohe
Sicherheit.

» werkzeuglos entnehmbare Innenraum-Verkleidungen sorgt fur einfache und
schnelle Reinigung, zum Teil sogar in der Spulmaschine.

e ergonomischer Zugang zu den Luftungskomponenten erleichtert die
Reinigung fur perfekte Hygiene
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